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297 00 €

Spécialité d’anchois marinés, poivrons rouges, pan tomate
ou
La planche de Serrano Réserve pan tomate
ou
L’assiette de bulots, crevettes, aioli
ou
Salade de chevre chaud affiné
ou
Le carpaccio de beeuf, salade, parmesan

Filet de loup grillé
ou
Aile de raie aux capres
ou
Civet de seiche au vieux Banyuls
ou
Noix de joues de porc confites au vieux Banyuls

Créme catalane
ou
Mousse au chocolat
ou
Panna cotta au caramel beurre salé

Hamburger
ou filet de poisson (frites ou riz)
+ dessert glacé (cone)




Wen de ba Céte
3700 €

Foie gras de canard mi-cuit maison
ou

Assiette de Collioure

(salade, anchois au vinaigre, poivrons rouges, Serrano, ceuf dur)
ou
Tartare de thon a la mangue et piment d’Espelette
ou

Tataki de filet de beeuf Charolais fagon carpaccio

Les moules farcies a la Sétoise (porc)
ou
Les calamars a la plancha en persillade
ou
Steak de thon frais a la braise
ou

Pareillade de poissons grillés
(filet de daurade royale, filet de loup, gambas, calamar)

ou
Ris de veau rétis au beurre, sauce aux morilles
ou
L’entrecote de race a la braise

Tiramisu selon notre humeur,
Souffi¢é glacé au Grand Marnier
ou Coupe colonel




Plos erdrées

Notre planche Tapas (anchois, fouet, Serrano, manchego, pan tomate) .................ceeeeeecvvveeenennnn.. 18,00 €
La planche de 1a MaiSOn ..............c.oooiiiiiiiiiii e 22,00 €
(fouet, Serrano, épaule ibérique Bellota, manchego, foie gras mi-cuit, pan tomate)

Assiette de Collioure (S.V,, anchois au vinaigre, poivrons rouges, Serrano, ceuf dur, pan tomate) ...... 12,50 €
Assiette de jambon Serrano, Pan tOMALE ........c.ceccueevruieeiieeiieeiie e ereeeeeeee e aee e 12,50 €
Assiette d’épaule Ibérique Bellota, pan tomate ...........ccocceeevviiiiniiiieeiiieeeiee e 20,00 €
Le carpaccio de beeuf, salade, parmesan ............cccooeeviieeiiiieiiiiecciee e 12,50 €
Notre tartare de thon a la mangue et piment d’Espelette .........ccccoooviiiiiiiiiniiiiiiiiieeee, 14,50 €
Tataki de fIlet de DOBUTL .......ooiiieeeeee e e e e e e e e e 14,50 €
Assiette de foie gras de canard mi-Cuit MAISON .......cc.eeeeivieeriiiieeniieeeiieeeeireeerreeeeereeeeeneas 16,50 €
Salade de chévre chaud affiné.............ooooiiiiiiiiiii e 14,50 €
Salade espagnole (salade verte, tomates, manchego, Serrano, oignons rouges, pan tomate) ............... 14,50 €
Assiette végétarienne (Steack de quinoa, légumes froids et Chauds) .............ccoeveeveeeeeceeeneneannee. 14,50 €

Pos endrées chandes

La soupe de poissons de roche (Sauf a0lit)........cceeeeiiiieriiiieiiiiieeieeeeeeee e 12,50 €
Les couteaux a la planxa en persillade ............coooveiieiiiiiiiiiiciiicce e 12,50 €

Les noix de coquilles St-Jacques fraiches justes grillées

et fines tranches d’épaule Ibérique Bellota, sauce aux morilles ...........ccccoveeeiivieeiiiiennnnnn, 20,00 €
Les petites gambas rouges yéyé grillées a I’huile d’olive et fleur de sel (x 10)................ 20,00 €
Les os a moelle rotis au four a 1a fleur de S€l ........oevviiiiiiiiiiiieeeeeeeeee e 14,50 €
Escalopes de foie gras poélées, jus au vieux Banyuls ..........cccccoovviiiiviiiiiniiieiniieeeiee e, 18,00 €
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Les moules farcies a la Sétoise (porc hdaché, sauce tomate) ..............ccceveveuevannnnnne.

Lassiette de 1a MaiSON .........occooiiiiiiiiiiii e
(tataki de filet de beeuf, os a moelle, frites)

La délicieuse mariscade poélée en persillade et flambée a I’Armagnac

(gambas, calamars, palourdes, moules, couteaux)

L’émincé de poulpe simplement grillé a la planxa, persillade ......................................

Notre tataki de thon ...................o.oo oo,
Le civet de seiche au vieux BanyulS..........cccoovviiieiiiiiiiiiicec e
Les émincés de ris de veau rotis au beurre, sauce aux morilles ............................

Les noix de joues de porc confites au vieux Banyuls ..................ccoooeiiiiiiiniiinnn..

Cote de veau francais aux morilles (env. 420 g) ...

Cote de beeuf de race,os amoelle ...,
pour 1 pers. (env. 500 g)

Cote de beeuf de race, os a moelle (pour 2) ...

Selon arrivage : Limousine, Aubrac, Charolaise, etc.




Zlos ﬁowww A crudilacés gzméééy

Filets de Loup GILIES ......ooeeviieiieiecee ettt e e e e e e enbeeennee e 22,00 €
ATlE A€ TAIE AUX CAPTCS .eeeeuviieeeiiiieeieiieeeitiieeeteeeeriteeeetteeesbaeesssbeeessseeessseeeessseeeasseeensseeeesseeennnns 22,00 €
Daurade royale enti€re @rill€e ..........c.oooviiiiiiiiiiiiiiiice e 22,00 €
Fricassée de calamars @ 12 PlanXa .........c.ooecuieeiiiiiiieiie e 22,00 €
Assiette de noix de coquilles St-Jacques fraiChes ..........cccocceeriiiiiiieiiiicieeeeeeee e 25,00 €
Le rossini de St-Jacques, sauce miroir au vieux Banyuls ..........cccccovviiiiniiiiniiiiiniiieeeeees 30,00 €
Steak de thon frais grillé (250/300 ) .oeeieeiieeie s 25,00 €
Les gambas sauvages grillées a la planxa flambées au whisky ......................c. 25,00 €

Pos grillades de viande & lo bonise

Les noix de joues de porc confites au vieux Banyuls .........cccoccvvviieniiiiniiiniieeeceeeeeee 22,00 €
Entrecote de race (ENnV. 300 €) ... wieeviieeiiieeie ettt et a e e aeeebeeenaeens 25,00 €
Magret de CanArd ENTIET ........cccuiiieiiiiieiiiie ettt e etee et e e et e e et eeeetaeeesssaeeesssaeeesseeenssneeanes 25,00 €
Filet de boeuf francais de TACE ... ..ccvviiiiiieiiiiee e e e 28,00 €
Le fameux filet de beeuf facon RoSSini ............cccccoeeiiiiiiiiiien, 35,00 €
Sup. sAUCE (Banyuls, poivie, FOGQUESOTL) .........ccccuueeeeeeeiieeeeeseiiieeeeeeiseeeeessitaeeesessrreeesssssneeeeas 3,00 €
SUP. SAUCE MOTIIIES ..ottt e e e eneeas 5,00 €
Sup. Escalope de foie gras po€lee .........cooiviiieiiieiiieieee e 10,00 €

Pareillade du Chef 28,00 €

Daurade royale entiere, filet de loup, gambas, calamar




Plos desseilo

Creme catalane “bien SUr® .............cccoooiiiiiiiiiiinie e 8.00 €
Mousse au ChOCOIAL ........coocuiiiiiiiiieiie e 8.00 €
Panna cotta au caramel beurre salé............coocvviviiiiiiniiiii 8.00 €
TITAIMIISUL cevveieeeeeeeeeeeee ettt e e ettt e e e e e e et e aeeeeeeeetaaaeeeeeeeesaannnens 8,00 €
PAtISSEITE AU JOUT.....uviiiiiiiiiiee et e 8,00 €
Soufflé glacé au Grand Marnier ...........cccoeeeeeeriiiiiniiie e 10,00 €
Planchette de manchego ...........ccccceeieeiiiiiiiciiieecee e 10,00 €
Coupe COLOMNEL ....eviieiiiieee e 12,00 €

(2 boules citron, vodka)

~

L’ASSIETTE GOURMANDE... \

rousquille, croquant, bras de Vénus, mousse au chocolat, créme catalane

Version Caf@ ..........oooovvmeiiiiiiiiiiieeee et eeeaas 10,00 €
Version Banyuls ............coooooiiiiiiiiiii e 12,00 €
Version Champagne ................cccooevveiiiiiiiiiiiee e 15,00 €

k /
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6 huitres de Bouzigues N° 3 ... 9,00 €
12 huitres de Bouzigues N° 3 ... 18,00 €
| 101 (0 £ 1 (0] § AU 10,00 €
12 crevettes MAaYONNAISE ......cccvveeeeeeiivieeeeeiiiieeeeeeireeeeeeirreeeeesareeeeeenenns 12,00 €

S pleenn

e MOUSSAILLON ooeeutceereennccereeseeceseesseccessssescsssssssssssssssssssssssssssssses 19,00 €
6 huitres, 6 bulots, 6 crevettes
Le CAPITAINE ....coooeereeeeccceeeeeennneecceceeessssssscccssssssssssscsssssssssssssssssssans 38,00 €

12 huitres, 12 bulots, 12 crevettes

Si vous savez que vous étes allergiques ou souffrez d’une intolérance
a un aliment,

Merci de le dire au Maitre d’hotel avant de commander.

OUVERT TOUTE L’ANNEE.
MEME MAISON :

- Le Jardin de Collioure 04 68 95 12 52
- Le Jardin de Canet 04 68 05 42 73 .




